

























































































  Very Moderate Lacking Very Moderate  Lacking
Staff  56 39 6 76 19  5
Preparation Space  50 39 11 64 36  0
Equipment (knives, food, 
processors) 
39 33 28 60 30  11






























































Stakeholders  Very  Moderately  Somewhat  Not at all 
  ‐‐Percent interested‐‐ 
PUBLIC SCHOOLS   
Your food service operation  59 29 6  6
Parents  24 24 53  0
PTAs  25 25 38  13
Students  12 24 47  17
Principals  19 38 25  19
School Board  50 25 19  6
Superintendent  47 29 24  0
   
PRIVATE SCHOOLS   
Your food service operation  56 19 19  6
Parents  56 19 19  6
PTAs  Not applicable 
Students  27 24 33  15
Principals  58 19 19  3
School Board  52 23 19  7
Superintendent  Not applicable 
 





































































































































PUBLIC SCHOOL       
Seasonal availability  73 20 7 
Lack of partially processed product  31 56 13 
Product shelf life/appearance  19 63 19 
Consistent product quality  25 56 19 
Lack of local supply/producers  50 13 38 
Developing farmer relationships  20 40 40 
Pricing of local foods  18 41 41 
Distributor doesn't offer local  13 44 44 
       
       
PRIVATE SCHOOLS       
Pricing of local foods  32 47 21 
Developing farmer relationships  25 50 25 
Lack of local supply/producers  23 52 26 
Seasonal availability  36 36 28 
Product shelf life/appearance  24 39 36 
Distributor doesn't offer local  36 25 39 
Lack of partially processed product  20 40 40 

















PUBLIC SCHOOLS       
Extra staff needed  38 31 31 
Delivery considerations  35 29 35 
Liability  29 35 35 
Lack of info‐availability  7 50 43 
Menu planning  0 50 50 
Lack of facilities  6 38 57 
Multiple orders/invoices  6 35 59 
Internal purchasing policy  19 19 63 
Prime vendor consideration  6 29 75 
Student acceptance  6 29 65 
Payment arrangements  6 24 71 
Lack of prep training  0 19 81 
Interest/school admin  0 6 94 
Interest/school families  0 0 100 
       
       
PRIVATE SCHOOLS       
Liability  30 46 24 
Delivery considerations  31 44 25 
Lack of info‐availability  47 20 33 
Payment arrangements  29 29 43 
Extra staff needed  26 31 43 
Menu planning  17 40 43 
Internal purchasing policy  25 28 47 
Prime vendor consideration  24 29 47 
Student acceptance  6 46 49 
Multiple orders/invoices  27 24 50 
Lack of prep training  3 38 59 
Lack of facilities  17 23 60 
Interest/school families  6 27 67 
Interest/school admin  3 22 75 
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Aspects  Very  Moderately  Somewhat  Not at all/ 
no change 
Educating students  0 29 47  24
Linking food service directors/farmers  0 29 41  29
Increasing student interest  0 31 38  31
Increasing public's awareness  0 35 53  12
Increasing amount of local foods in 
meals  0 41 47  12
Developing networks/communication 
for food service directors  12 35 41  12
Educating food service directors  35 12 35  18
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